Aperitivo

VERMOUTH
BUNTANER AUS MALLORCA WEISS/ROT 6.00 €
MORTADELLA UND QLIVEN 7.00 €

EXKLUSIVE SCHAUMWRINE - CANTINA DELLA VOLTA, ROMAGNA

2013 ROSE — CANTINA DELLA VOLTA EMILIA ROMAGNA 9,00 €
N/A CHAMPAGNE BRUT RESERVE

— CHARLES HEIDSIECK CHAMPAGNE 15,00 €

DAZU PARMIGIANO E LARDO
ALTER PARMESAN DOP RISERVA &

LARDO DI COLONNATA 9,50 €
DRINKS

CIPRIANIS/ORIGINAL BELLINI — PFIRSICH & PROSECCO 9,00 €
BIANCOROSSG SPRITZ 7.50 €
NEGRONY — TANQUERAY., COCCHI, CAMPARE 12.00 €

DAZU CROSTINL, SALSA VERDE, ANCHOVIS DE CANTABRIA 8.00 €

CICHE T T T o o o e e e e e e 2
BACCALA WMANTECATO
CREME VOM STOCKFEFSCH UND KARTOFFEBLN, GBROSTETES CFABATTA
9.00 €

_ BRUSCHETTA
TOMATE, BASILIKUM & OLIQO EXTRA VERGINE
8,50 €
_ . PROSCIUTTO D’OSVALDO
WILD GERAUCHERTER SCHINKEN AUS FRIULE D.O.P
12.50 €

CEVICHE DI HAMACHT



CEVICHE VON DER GELBFLOSSENMAKRELE WIT MANGO,

AVOCADO, KORITANDBR & CHILE
13,00 €

TAJER TRADIZIONALE

WURST-, SCHINKEN- UND ROHMILCHKASESPEZIALITATEN SELEKTION

14,50 €

FORWMAGGYT MISTE

VARIATION VON AROMATISCHEM ROHMILCHKASE

17.00 €

SARDINE IN SAOQR

SARDINEN SUSS-SAUER EINGELEGT MIT ZWIEBELN, ROSINEN & PINIENKERNE

9.50 €
_ MWORTADELLA B OLIVE VERDI
HORTADELLA UND GRUENE OQLIVEN
7,00 €

PARMIGIANO B LARDO

ALTER PARMESAN DOP RISERVA & LARDO DI COLONNATA

VERY BEST WINES BY THE GLAS__ _ o0 o

SPUMANTE

2013 ROSE — CANTINA DELLA VOLTA EMILIA ROMAGNA
N/A CHAMPAGNE BRUT RESERVE
— CHARLES HEIDSIECK CHAMPAGNE

WEBESS WEBIN (0,1L) o o

2012 SAUVIGNON RESERVE — FALKENSTEIN ALTO ADIGE
2016 CHARDONNAY $T. VALENTIN

— $T. MICHAEL EPPAN ALTO ADIGE

2015 GEWURZTRAMINER KOLBENHOF

— HOFSTATTER ALTO ADIGE

2015 SERENQ PINOT BIANCO — BRAGATO FRIULEY

2010 FRIULANO — BRAJATP FRIULEZ

2016 COLLIO BIANCO — BOR3O DEL TEGLIO FRIULE
2016 FALANGHINA — PIETRACUPA CAMPANIA

2016 SOAVE CLASSICO LA RQCCA — PIEROPAN VENETO

ROSE wexN (O,1L) _________________

2017 ROSATO PURFLE ROSE - CASTELLY DI AMA TOSCaNA

ROT WBIN (0,1L) o o o o e e e e

2016 PINOT NOIR — CARLOTTQ ALTQ ADIGE

11,00 €
4,50 €
6.00 €
9,00 €
7.00 €
11.00 €



2015 DOLCETTO — BRUNO GIACOSA PIRWMONTE 6,50 €

2016 BARBERA D’ALBA — LA CA’NOVA PIEMONTE 6.00 €
2012 ROSS0O ROCCA — BRACATO FRIULE 6.50 €
2010 NEREUS MONTEPULCIANO — CONTRADA TENNA 9,00 €
2005 SASSELA RISERVA — BALJERA LOMBARDIA 11,50 €
2015 CHIANTI CLASSICO — ISOULE B OLENA TQSCANA 9,00 €
2016 BOLGHERI ROSSU — LE WACCHIOLE TOSCANA 9,00 €
2014 ETNA ROSSO GHALA NERA — TASCA SICILLA 7.50 €

RARITATEN/CORAVIN (0,1L)

2014 SASSICAIA - SAN GUIDO TOSCANA 52,00 €
2015 CHARDONNAY CAJA & REY - GAJA PIEMONTE 50,00 €

ALKQOHOLISCHE GETRANKE

NEGRONT
COCCHI VERMOUTH, TANQUARAY, CAMPARE 12.00€
TOM COLLINS
TANQUARAY, ZITRONE, SODA., ZUCKER 12.00€
QLD FASHIONED
MAXERS MARK, ANGOSTURA, ORANGE, ZUCKER 12.00€
BIANCOROUSSO SPRITZ
BIANCOROS$S0, BITTER, PROSECCO, ANGOSTURA i.50€
3IN & TONIGC
GIN (PREISE ALS GIN TONIC WIT FEVERTREE INDIAN ODER WEDITERRANEAN)
TANQUARAY - 47% 9.00€
EAMPE - 40% 9.00€
BRANDSTIFTER - 43% 12.00€
EONKEY 47 - 47% 12.00€
HENDRICK’S Lu% 12.00€
BOTANFST - L46% 12.00€
DIRKERS ~ U45% 12.00€
ELEPHANT - us% 12.00€
THE DUKE - us% 12.00€
GEN SUL — 43% 12.00€
BRUDERKUSS — Lb6% 14.00€
VERMQUTHS KCL
FERDINAUDS SAAR DRY VERMOUTH 128% 5.00€
CONTRATTO BIANCGO 17.5% 6.00€
QUINTINYE BXTRA DRY 17% 6.00€
MUNTANER BIANGCO 18% 6.00€
BUNTANER RO$30 18% 6.00€
COCCHI STORICO VERMUTH D} TORING 16% 6.00€
PONTICA RED 20% 2.00€
VERMQOUTH DEF PROFFESSORE 18% g&.00€
,:u‘ d \‘\ - ~—
=\ v
<
. A




DIGESTIVE

GRAPPA 2 CL

ASCHERE

GRAPPA DI BAROLQ 7.,00€
GRAPPA DI NEBBIOQOLQ 7.00€
GRAPPA DI MOSCATO 7.,00€
GRAPPA DI DOLCETTQ 7.,00€
POJER B SANDRE

GRAPPA DI SAUVIGNON 7.00€
GRAPPA DI CHARDONNAY 7.,00€
GRAPPA DI TRAMINER 7.00€
TENUTA IL POGGIONE

GRAPPA DI BRUNELLQ 9,00€
TIGNANELLO GRAPPA 12,00€
ELIGO DELL’ORNELLAJA

GRAPPA 14,00€
DISTILLERIA BERTA

ROCCANIVO 2009 15,00€
TRE $OL} TRE 2009 15,00€
GIULIA 7.00€
HONPRA 7.,00€
BLISE g,00€
BOCCHING

GRAPPA DI MOSCATO 15, 00€
GRAPPA DI BAROLO 16, 00€

RISERVA CARLO BOCCHINO1l5,00€

AMWART /KRAUTERLIKORE LCL

NOVECENTO. CARLOTTQ 7.50€
LUCANQ, PASCALE VENA 5.50€
QUINTESSENCIA, NONNINO 7.00€
VODKA LCL

KETEL ONE L40% 10.00€
SREYGOOSE 40% 12.00€

OBST DESTILLATE 2 CL

A. J. DIRKER

HASELNUSS 7,00€
ZIMT APFELBRAND 7.,00€
HIMBEER- GREIST 7.,00€
EIRABELLENWASSER 7,00€
KIRSCHWASSER i.,00€
WILLTAMS CHRIST

BIRNENBRAND i,00€

2IBGLER WILLLAMS BIRNEL1O,O0€

ZIEGLER SAUER KIRSCH 10,00€
POJER B SANDRF

PFLAUME g,00€
BIRNE g,00€
MALT WHEFSKY 4 CL
AUCHENTOSCHAN

12 YRS. L40% 10,00€
SLENMORANGIE

12 YRS. L6% 13,00€
OBAN WEST 14 YRS. 43% 12,00€
BACALLAN AMBER 40% 11,00€
GLENFIDDICH 40% 9,00€
LAGAVULIN 16 YRS. 43% 13,00€
TALISKER 10 YRS. 40% 10,00€
LAPHROAIS 18 YRS. 42% 14,00€
WEINBRANDE 4 CL

CARLGS I 4O % 9,00€
TORRES JAIME I SOLERA

30 JAHRE 38 % 18,00€
HENNESSY FINE DE COGNAC

4o % 12,00€
RUM 4 CL

HAVANA 7 FAHRE LO% 9,00€
ZACAPA SOLERA

2% JAHRE 40% 14,00€

LIWONCELLG 2CL 5.00€



SUPERDEGUSTAZIONE
VERSCHIEDENE JTALIENISCHE WURST- & SCHINKENSPEZIALITATEN,
CARPACGCIO DI CARNE SALADA VOMW RIND,
VITELLO TONNATQ, VITELLO SENOVESE,
AROMATEISCHER ROHMILCHKASE,
MARINIBRTES GEMUSE VOM SRILL
20 € P.P. (MINIMUM 2 PORTIONEN)

LA GRANDE VARIAZIONE DI MHMARE
GEGRILLTE GARNELEN MIT SALSA ROSA
CEVICHE VON DER GELBFLOSSENMAKRELE MIT AVOCADS & MANGO

CREME VON STOCKFISCH UND KARTQFFELN
SAUTIERTE MIESMUSCHELN
GESCHMORTE MOSCARDINE
CARPACCIO VOM THUNFISCH

3% € P.P. ( MINIMUM 2 PORTIONEN)

_ VITELLO TONNATO
MIT THUNFISCH-XKAPERNSAUCE
12,50 €

. VITELLO ALLA GENOVESE
MET BASILIKUMPESTO & PARMESAN
12,50 €

INSALATA DI BURRATA
BURRATA, KONFIEBRTE TOMATEN, STAUDENSELLERIE & KORIANDER
15,00 €

BATTUTA DI FILETTO GALLEGO
RINDERFILET CARPACCIO STYLE MIT SARDELLEN, KAPERN,
SELLERIE & ZITRONENZESTEN
19,00 €

CARPACCIQ DI TONNO
THUNFISCH CARPACCIO MIT ZITRONE
16.00 €

ANTIPASTO DI VERDURE E CAPONATA
GEGRILLTES GEMUESE., CAPONATA MIT ROSINEN & PINIENKERNEN
12.50 €

SERICHTE _ _ _

_ SPAGHETTI ALLE VONGOLE

VENUSMUSCHELN, SIZILIANISCHE STRAUCHTOMATEN & PASSEPIERE ALGEN
19,00 €

TORTELLONE
MIT KALBSFLELFSCH GEFULLTE TORTELLONE
MET PILZEN & SCHWARZEN TRUFFELN
17,00 €

SPAGHETTY ALLA CARBONARA
DER KLASSIXER UND BEST OF CITY
EET SPECK D’OSVALDQO, EIGELB & PARMESAN
17.50 €



QRATA
~ AUF DBR HAUT GEBRATENE WILDFANG-DORADE
BIT ROMANBSCO-TORTCHEN, WIRSING UND SARDELLEN

29,00 €

BRASATO DAGNELLQ
GESCHMORTE LAMMKEULE MEIT GEGRILLTEM LAUCH, TOPINAMBUR-CREME,
ZITRONENGRAS-GRANATAPFEL-JUS
27.00 €

ENTRECOTE AMERICANOQ )
BLACK-ANGUS USA ENTREBCOTE WIT SPINATPUREE,
PILZEN & BALSAMICO-ZWIEBELN

38,00 €

DES S B R T o o o o o e e e e e e e e i
TIRAMESU CLASSICO
A LA IL CALICE
7.50 €
DESSERTS IW GLAS
TAGESDESSERT
6,00 €
TAJBR DI FORMAGGIOQ
ROHMFLCHKASESPEZIALITATEN,
PIKANTE & SUSSE CHUTNEYS., KONFITUREN
3 KASESORTEN FUR 12.50 €
5 KASESORTEN FUR 17,00 €

BEVANDE o o o o o e e
SAN PELLEGRINO /ACQUA PANNAO,75 L 7.00 €
SAN PELLEGRINO /ACQUA PANNAO,25 L 3,50 €
CARLSBERG 0,30 L 3,50 €
PORETTE 0.25 1L 4,00 €
COCA — COLA/LIGHT 0,20 L 3,50 €
SANBITTER/CRODINO 0.10 L 3.50 €
ORANGENLIMONADE 0,33 L 4,00 €
APFEL-/ORANGENSAFT 0.20 L 3,50 €
PFIRSICHNEKTAR 0,20 L 3,50 €
APFELSCHORLE 0,33 L 4,00 €
CAFFE TEDESCO 3,00 €
CAPPUCCING 3,50 €
ESPRESSO 3,00 €
ESPRES30 MACCHEIATO 3,50 €
ESPRESSO DQPPIQ 4,50 €
ESPRESSO MACCHIATO DOPPLO 5,00 €
LATTE MACCHIATO 4,00 €



TEE ASSAM DARJEELING KAMILLE CLASSIC
GREEN VERBENA im KANNCHEN/KANNE 4,50 €

Enoiteca Il Calice
Walter-Benjamin-Platz 4, 10629 Berlin
Email : restaurant@ilcalice.de
Telefon : +49 30 324 2308
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