
 

 
 

 

CRUDO DI MARE______________________ 

 
AUSTERN 

FINES DE CLAIRE 
3 / 6 / 9 

 
STK./ 4,50 € 

 
ASTICE 

GEDÄMPFTER HUMMER, ZITRONEN AIOLI 
 

8€ / 100g 
 

GAMBERI ROSSI 
ROHE ROTGARNELEN (6 STK.) 

 
26 € 

 
VARIAZIONE DI CRUDI  

ROHE FISCH VARIATION AB 2 PERSONEN 
 

48 € P.P. (Minimum 2 Portionen) 
 

ANTIPASTI______________________________ 

 
 

UOVO AL PARMIGGIANO 
LAUWARMES PARMESAN ESPUMA, 

EI, BLUMENKOHL, 2 GRAMM WINTERTRÜFFEL 
 

19 € 
 

BURRATA E PUNTARELLE 
BURRATA, PUNTARELLE-SALAT,  

CANTABRICO-SARDELLENFILETS  
 

18 € 
 

BATTUTA DI GAMBERI DI MAZARA 
MAZARA GARNELEN CARPACCIO, ZITRUS-GEL, ESTRAGON 

 
28 € 

 
TATAKI DI TONNO 

TATAKI VOM THUNFISCH, MANDARINE, BÜFFEL-RICOTTA 
 

25 € 
 

SURF & TURF TARTARE 
RINDERTATAR, GARNELE, SAUCE BERNAISE 

 
25 € 

 
VITELLO TONNATO 

KALBSFLEISCH, THUNFISCH, KAPERNSAUCE, TOMATE 
 

16 € 
 

PROSCIUTTO D´OSVALDO 
ROHER SCHINKEN AUS CORMONS,FRIAUL 

 
17 € 

 
PROSCIUTTO COTTO  ‘’CILLO’’  

GEKOCHTER SCHINKEN AUS KAMPANIEN, MEERRETTICH 
 

17 € 

 

 
 
 

 

PASTA__________________________________ 

 

 

 
TAGLIOLINI AL TARTUFO 

WEISSER ALBA TRÜFFEL 3 GRAMM, PARMESAN, 
BUTTER 

 
49 € 

 
 

RAVIOLI ANATRA E VERZA 
RAVIOLI MIT ENTEN-WIRISNG RAGOUT, ESTRAGON 

 
28 € 

 

PESCE__________________________________ 

 
 

ROMBO ALLA MUGNAIA 
STEINBUTT IN KRÄUTER-WEISSWEIN SUD,  

CIME DI RAPA, KARTOFFEL-CREME 
 

36 € 
 

CARNE__________________________________ 

 
 

SECRETO D`IBERICO 
SECRETO VOM IBERICO, PAPRIKA CHUTNEY, SENF, 

ROTKOHL 
 

32 € 
 

DOLCE__________________________________ 

 

TIRAMISÙ  

À LA IL CALICE 

9 € 

 

DOLCE ‘’SACHER STYLE’’ 

DUNKLE SCHOKOLADE, MARMELADE 

9 € 

 

TAJER DI FORMAGGIO 

4 KÄSESORTEN FÜR  

16 € 

6 KÄSESORTEN FÜR  

19 € 

 

SILVESTER  2022 
12-18 Uhr 

 


